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BIPIL AGUERRIA
- Espelette - 

- Piment d’Espelette - Bières artisanales - Miel de nos châtaigniers - 



Ferme Aguerria - 1670



Issue de la Ferme familiale AGUERRIA l’ensemble de la gamme proposée 
par BIPIL AGUERRIA est produit de façon artisanale à Espelette avec 

passion et fierté.

"Des producteurs et des produits d'Espelette à Espelette"
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- Bières artisanales -
L’Espelette bière

L’ensemble de ces bières ont été réalisées avec une eau de source 
d’Espelette.



GALAI - Blonde - Bouteilles 33cl et 75cl.

Une véritable robe blonde pour cette bière rafraîchissante et désaltérante aux belles 
notes florales et d’agrumes. 
Cette bière sort des habitudes de dégustation d'une blonde "conventionnelle". Les 
houblons sélectionnés pour ce brassin possèdent une forte palette aromatique.
Une bière qui se boit facilement et simplement.

- Des notes florales et d’agrumes ! - 
Fermentation : ALE - Haute
EBC / couleur : 11 - Blonde
IBU : 18 - Amertume fine
Style : American Ale 
Alcool : 5.2%
Fermentation : 50 jours
Refermentation en bouteille.

- 2.6 € - - 5.2 € -



OHORE - Irish Red ale Bouteilles 33cl et 75cl.

Une rousse aux reflets rouges, légère et aux arômes de caramel.  
Le coté crispy est mis à l’avant sur cette bière tout en respectant le style Irish Red 
ale qui se veut faiblement alcoolisé et avec un taux d’IBU pas trop élevé.
La force de la céréale dans la douceur de cette bière.
L’Ohore originellement éphémère a gagné sa place en gamme permanente. 

- La force tranquille ! - 
Fermentation : ALE - Haute
EBC / couleur : 34 - Rouge
IBU : 20 - Amertume fine
Style : Irish Red ale
Alcool : 5.2%
Fermentation : 50 jours
Refermentation en bouteille.

- 2.6 € -- 5.2 € -

Concours national de 
bière 2020

Musée Français 
de la Brasserie 

Fourquet d’Argent
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ELGAR - Triple ambrée Bouteilles 33cl et 75cl.

La toute première recette réalisée à la brasserie Bipil.
Une bière extrêmement généreuse avec plus de cinq malt différents et notamment 
de l’avoine maltée. 
La dégustation facile et douce de la Elgar va en surprendre plusieurs. 

- L’équilibre des saveurs ! - 

Fermentation : ALE - Haute
EBC / couleur : 18 - Or Ambrée
IBU : 24 - Amertume fine
Style : Triple
Alcool : 8.7%
Fermentation : 60 jours
Refermentation en bouteille.

- 2.6 € -- 5.2 € -

3
Concours national de 

bière 2020

Musée Français 
de la Brasserie 

Fourquet de Bronze



Oinez- Bière d’hiver Bouteilles 33cl et 75cl.

Depuis plus de 300 ans l’orange est un symbole pour les fêtes de Noël, ce fruit peu 
enclin à pousser sur nos terres jadis, était un cadeau hautement symbolique.

Dans notre village, nos anciens partaient à pied (Oinez) direction le Mondarrain et la 
frontière Espagnol pour récupérer l’Orange, leur cadeau de Noël. 
L’Oinez associe ce fruit doux à la «douce» puissance de notre miel de châtaigniers. 

Alcool : 7.6%

Poliki - Cream pêche Bouteilles 33cl et 75cl.

Plongez dans un dégustation onctueusement fruitée avec cette bière généreuse et 
délicatement brassée avec de la pêche. 
Du goût, de la longueur et du plaisir !         

 Alcool : 5.1%

- 2.6 € -- 5.2 € -

- 2.6 € -- 5.2 € -



Verre « L’Espelette Bière »  42cl

Coffret : L’Espelette Bière.
Tri-pack 33cl

Six-pack 33cl

Tri-pack 75cl

Tri-pack 75cl / verre

- 4 € -

- A - - B -

- 8 € -

- 16 € -

- 16 € -

- 15 € -
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- Piment d’Espelette -
& Miel

Ferme Aguerria



Savoureux et épicé ! 
On ne le présente plus, le piment d’Espelette, 
seule épice en France ayant un label AOP. Il est 
devenu l’emblème du pays-basque et un 
exhausteur de goût unique !
Fierté de notre famille depuis plusieurs 
générations, ce piment que nous cultivons sur 
nos terres de façon artisanale est notre fierté ! 

Poudre de piment d’Espelette 
Verrine – 50g 
Certifié AOP 2020

En sachet sous-vide :  
- 5 000g
- 1 000g
- 500g 
- 250g 
Excellente conservation organoleptique.

    +   ET AUSSI

- 6 € -

- 250 € -
- 60 € -
- 35 € -
- 19 € -



Moulin ou verrine de – 85g .

Piment certifié AOP 2020

Sel de Salies de Béarn au 
piment d’Espelette

Le mélange parfait !  
Sur nos tables familiales le sel au piment est présent systématiquement, un 
mélange parfait et qui sublime les goûts.
Présent naturellement sous les Pyrénées depuis des millions d’années, le Sel 
de Salies-de-Béarn est protégé en profondeur dans des eaux dix fois plus 
salées que l’eau de mer

Le moulin est rechargeable à volonté. 

- 4.5 € - - 3 € -



Pot de 250g
Miel de nos châtaigniers

Le plus noble des miels ! 

Chez nous, dans notre Larreki nous disposons soigneusement les ruches autour 
de nos châtaigniers centenaires, afin de créer un miel d’exception. 
Aguerria regorge de trésor et ce miel en est un !

Miel certifié par un laboratoire spécialisé. 

- 6 € -



F
E

R
M

E
 A G U E R R I A

E S P E L
E T

T
E

- Coffrets spécial - 
Noël

Ferme Aguerria



Coffrets de Noël 

Coffret Dégustation : 
 3 Bières en 33cl au choix
 1 Verre l’Espelette Bière
 1 Verrine de poudre de piment 
 d’Espelette

Trio Basque : 

Panier Bipil : 
 1 Bière en 33cl au choix
 1 Verrine de poudre de piment d’Espelette
 1 Pot de Miel de nos châtaigniers 250g
 1 Moulin de sel de Salies de Béarn au Piment d’Espelette
 

 1 Verrine de poudre de piment d’Espelette
 1 Pot de Miel de nos châtaigniers 250g
 1 Moulin de sel de Salies de Béarn au 
 Piment d’Espelette
 

Co�ret dégustation 

Panier Bipil

Trio Basque

- 19 € -

- 20 € -

- 22 € -



Coffrets de Noël 

Coffret Labourdin : 
 1 Bière en 75cl au choix
 1 Verre l’Espelette Bière
 1 Verrine de poudre de piment d’Espelette
 1 Pot de Miel de nos châtaigniers 250g
 1 Moulin de sel de Salies de Béarn au Piment d’Espelette

Coffret Gourmandise : 
 2 Bières en 33cl au choix
 1 Bière en 75cl au choix
 2 Verres l’Espelette Bière
 1 Verrine de poudre de piment d’Espelette
 1 Pot de Miel de nos châtaigniers 250g
 1 Moulin de sel de Salies de Béarn au Piment d’Espelette

Coffret d’Aguerria : 
 3 Bières en 33cl au choix
 1 Verrine de poudre de piment d’Espelette
 1 Pot de Miel de nos châtaigniers 250g
 1 Moulin de sel de Salies de Béarn au Piment d’Espelette
 

Co�ret d’Aguerria Co�ret Labourdin Co�ret Gourmandise

- 28 € -

- 30 € -

- 40 € -



A nous retourner par email ou en nous appelant. 
Tel : +33 (0)7 52 02 06 55 / contact@bipil-aguerria.com

Les frais de port éventuels sont compris entre 8€ et 16€ selon la commande, nous vous enverrons 
un prix d’expédition suite à votre commande.

Dans la colonne « Détails » merci de nous préciser la composition de vos pack ou autres détails 
importants pour la réalisation de vos coffrets (ex : Verre A et panier Bipil avec la bière Oinez). 

Bon de commande.

Produits Quantité €/Unité €/Total

€/Total €

Détails
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Marie & Nicolas BENGOECHEA - MAGGIORANI
640 Kaminoko Patarra - Ferme Aguerria
64250 - Espelette
Tel : +33 (0)7 52 02 06 55 
www.bipil-aguerria.com
contact@bipil-aguerria.com

BIPIL AGUERRIA



- Piment d’Espelette - Bières artisanales - Miel de nos châtaigniers - 


